
Menu Saint Valentin

49,00€
Amuse Bouche 

Velouté de carottes pourpres au cumin, crumble parmesan, 

mousse aux zestes de citron

________________________ 

Entrée

Œuf parfait, mouillettes de campagne à l ’ail, 

Crème de champignons au lard, sésame torréfié

________________________ 

Plat:

Terre:

Epaule d’agneau confite 7 heures en basse température, mousseline de 

betteraves rouges, légumes braisés, crumble d’épices, chips de betteraves, 

jus au romarin

OU

Mer:

Médaillons de lotte roulés au lard, mousseline de potimarrons aux zestes 

d’orange, , salade d’ananas, mangue et œufs de harengs, chips de courges, 

pickles, réduction à l ’orange et estragon

________________________ 

Dessert 

Tubes croustillants, mousse de riz au lait à la vanille, compotée de fruits 

exotiques, sorbet mangue, fils de sucre
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