
 

 

 
 
 
 

DE LA GRIGNOTTE AU DESSERT … 
                      (Toujours à partager…ou pas !!!) 
 
 
 
 
 
 
 



NOS ENTREES /TAPAS 
(A partager, ou pas…) 

• TERRINE DE CAMPAGNE MAISON                    7.00€ 
        (Chutney d’oignons, condiments) 
 

• « CERVELLE » DES CANUTS                                 6.00€ 
(Fromage blanc aux herbes et échalotes) 
 

• « ALIGOT STICKS » (6), crème de moutarde        7.50€ 
(Cigares croustillants d’aligot) 
 

• ACCRAS DE POISSON (6), sauce sweet chili      7.50€ 
 

• WINGS DE POULET (4), spicy mayo                     7.50€  
  

• COUTEAUX EN PERSILLADE (6)                          8.50€ 
 

 
• TEMPURA DE CREVETTE (6), sauce chili            8.50€ 

 
• TOMATES BOCEL / BURRATA                             8.50€ 

(Carpaccio de tomates, burrata, pesto) 
 

• LES ŒUFS MAYO                                                  5.00€ 
• LE BOL DE FRITES                                               3.50€ 

 
 

 



 
 
 
 
                       
 

NOS PLANCHES » 
 

• Charcuteries Artisanales :                                              16.50€ 
(Maison Conquet, Charcuterie Bihouée, Terrine maison, 
condiments) 
 

 
 

• Fromages Affinés :                                                          16.50€ 
 
 
 
 

• Mixte :                                                                              17.50€ 
(Fromages et charcuteries)                                 
 
 
 

• L’Okal :                                                                             20.00€ 
(Accras de poisson, tempura de crevettes, 
Aligots sticks, Wings de poulet) 



 
NOS TARTINES GOURMANDES 

(Préparées sur le pain de la Boulangerie Corlay avec des produits sélectionnés 
par nos soins et servies avec leur salade verte) 

 
• TERRE : 

Tourte de campagne, coulis de tomates Bocel, tome 
fraiche, Spianata, pommes de terre persillées, tomates 
séchées, croquante et pickles de légumes 
 

 

13.50€ 

• MER : 
Tourte de campagne, pesto, tome fraiche, crevettes en 
tempura, tomates séchées, champignons bruns, 
croquante et pickles ce légumes 

 
• VEGE : 

Tourte de campagne, coulis de tomates Bocel, caviar 
d’aubergines, champignons bruns, tome fraiche, 
croquante et pickles de légumes 

13.50€ 
 
 
 
 

13.50€ 

 
 

NOTRE SALADE REPAS  
 Salade Bocel, légumes croquants, filet de poulet 
pané, tomates fraiches, chips de légumes, crème 
fraiche aux herbes, citron et pickles de légumes 
 
 

13.50€ 



 

 

 

 
NOS PLATS « BISTROT » 

 
• LE BURGER :                                            17.00€ 

Pain brioché maison au pavot, compotée d’oignons, avocat, 
cheddar maturé, tomates, mayonnaise ail et ciboulette, 
frites maison et salade 

AU CHOIX : 
 BŒUF/POISSON/POULET 

(Steak Haché de L’Aubrac /Filet de poulet pané /Filet de 
poisson pané) 
 

 
• LE « FISH/CHIPS » :                                   17.00€ 

Filet de poisson pané maison, mayonnaise ail et 
ciboulette, frites maison et salade 
 
 

• LE PLAT BISTROT :                                    14.50€ 
        Plat du jour selon l’inspiration 
 

 

 
 

 

  



 
 
 
 
 

 
« NOS DESSERTS » 

 
• Financier aux amandes, crème au praliné,      8.00€ 

Amandes caramélisées 
• Brownie au chocolat, croustillant praliné,        8.00€ 
    Mousse Tonka, glaçage cacao                                  
•  Crème Brulée à la vanille                                   7.00€ 
•  Panna cotta à la vanille, coulis de fruits           7.00€ 
• Le Café ou Thé Gourmand                                  7.50€ 
• Les 2 Boules de Glaces                                       6.00€ 

(Glaces artisanales de chez Éric Elien (22)) 
      

 
 
 


