
De la grignotte
au dessert

À partager… ou pas !
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Pour picorer

Planches & Tapas

Nos planches

CHARCUTERIES ARTISANALES 16,50 €
Maison Conquet, charcuterie Bihouée, terrine maison, condiments

FROMAGES AFFINÉS 16,50 €

MIXTE 17,50 €
Fromages et charcuteries

L'OKAL S igna tu re 20,00 €
Tempura de crevettes, wings de poulet, tuiles de jambon et ricotta aux herbes, gravelax de saumon

Nos tapas

WINGS DE POULET x6 7,50 €

TEMPURAS DE CREVETTES x6 8,50 €

TUILES DE JAMBON D'AUVERGNE x3 8,00 €
Ricotta crémeuse au parmesan et herbes

ALIGOT STICKS x5 7,50 €
Bâtonnets d'aligot panés, sauce barbecue maison

BROCHETTES CREVETTES & CALAMARS x2 8,50 €
Beurre pimenté et tomates séchées

COUTEAUX DE MER GRATINÉS x4 8,50 €
En persillade

BOL DE FRITES MAISON 3,50 €

Pr i x  T TC  s e r v i c e  comp r i s  ·  L'a bu s  d 'a l c oo l  e s t  d ange reu x  pou r  l a  s a n t é ,  à  con somme r  a ve c  modé r a t i o n



Comme au bistrot

Notre Carte Bistrot

Les entrées

LES ŒUFS MIMOSA 7,50 €

LE GRAVELAX DE SAUMON 8,50 €
Légumes croquants, citron

LE CAMEMBERT RÔTI, MOUILLETTES 9,00 €
Avec charcuterie : + 8,00 €

Les plats

LE BURGER 17,00 €
Pain brioché maison, steak haché de l'Aubrac, confit d'oignons, lard fumé, avocat, sauce barbecue maison,
frites maison et salade

LE LIEU NOIR 17,00 €
Lieu noir mariné aux épices, risotto de butternut au parmesan, croquante de légumes, crème de coquillages

LE POULET « LABEL ROUGE » 15,00 €
Poulet braisé au citron confit et olives vertes, légumes mijotés, jus réduit

L'AUBRAC 25,00 €
Pièce de bœuf Aubrac grillée, frites maison, salade, crème de Laguiole

LE PLAT MIJOTÉ 17,00 €
Bœuf de l'Aubrac confit à basse température, pruneaux et poires confits, jus réduit, frites maison

Pr i x  T TC  s e r v i c e  comp r i s  ·  L'a bu s  d 'a l c oo l  e s t  d ange reu x  pou r  l a  s a n t é ,  à  con somme r  a ve c  modé r a t i o n



Du salé au sucré

Tartines & Desserts

Nos tartines gourmandes
Sur le pain de la boulangerie Corlay, avec des produits sélectionnés par nos soins, servies avec leur salade verte

TERRE 13,50 €
Tourte de campagne, coulis de champignons, tome fraîche, jambon d'Auvergne, pommes de terre persillées,
croquante et pickles de légumes

MER 13,50 €
Tourte de campagne, pesto, tome fraîche, gravelax de saumon, croquante et pickles de légumes, citron

VÉGÉ 13,50 €
Tourte de campagne, crème de moutarde, tome fraîche, camembert, Saint-Nectaire fermier, Sainte-Maure de
Touraine, pickles de légumes

Nos desserts

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 8,00 €

CHOUX CRAQUELIN, DIPLOMATE À LA VANILLE 7,00 €

TARTE AU CITRON MERINGUÉE 7,50 €

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 7,50 €

2 BOULES DE GLACE 6,00 €
Glaces artisanales de chez Éric Elien (22)

Pr i x  T TC  s e r v i c e  comp r i s  ·  L'a bu s  d 'a l c oo l  e s t  d ange reu x  pou r  l a  s a n t é ,  à  con somme r  a ve c  modé r a t i o n


